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CABERNET SAUVIGNON 

 
"Una brisa fresca fluye a través del Valle de Colchagua, cuyos vinos están entre los mejores 
que Chile tiene para ofrecer. Nunca he probado un vino como el del suizo Daniel Wiederkehr, 
que llegó a Chile en 2001. Diez años más tarde, en su propio viñedo VIÑA NAHUEL, plantado 
en 1942, comenzó a producir su Cabernet Sauvignon. Las parras antiguas producen un vino 
delicioso, con una acidez agradable y una rica variedad de fragancias." 
 
Patricio Tapia en el diario EL MERCURIO 
 

 
 TERROIR  Nancagua, Valle de Colchagua, Chile 
 _______________________________________________________ 
  
 VARIEDAD 100% Cabernet Sauvignon  
 _______________________________________________________ 
 
 VITICULTURA Plantado antes de 1942, en espaldera /  
         cordón / pie franco, 6.250 vides por ha  

 _______________________________________________________ 
 
 COSECHA 40 hl por hectárea, estricta selección,   
  cosecha manual (17.04.2015) 

 _______________________________________________________ 
 
 VINIFICACIÓN Totalmente despalillado, fermentación en 
  barricas abiertas de 225 lt., seguido de 24   
   meses de crianza en barricas franceses. 

 (1/3 nuevas, 1/3 segundo y 1/3 tercer uso).                            
     Sin aditivos ni filtración. 

 ________________________________________ _______________ 
 
 ANALISIS 14 % vol. alcohol, acidez total 6.28 g/l, 
  pH 3.37, azúcar residual 3.08 g/l 
 _______________________________________________________ 
 
 NOTA DE CATA Rubí-granate oscuro con toques púrpura, 
  Compacta estructura, pero elegante. 

Frutas negras como moras, arándanos y                  
cerezas. Nueces, un toque de bergamota, 
matices de mentas y casis, rico bouquet, 
Taninos equilibrados y bien fusionados. 
Acidez presente, bien integrada, 
estimulante y de final largo. 

75 cl / 6 bottellas / caja 
Producción: 5.030 bottellas 
 

 
 

En el corazón del Valle de Colchagua, una de las 
regiones vitivinícolas más favorecidas de Chile, 
Daniel Wiederkehr encontró el lugar perfecto 
para realizar el sueño largamente acariciado: la 
creación de sus propios vinos, elaborados 
concorazón y pasión. Practicando una viticultura 
orgánica, siguiendo las fases de la luna y 
produciendo su propio compost con los 
“desechos” de la vinificación y guano de oveja.

En el mercado chileno, con actores mayormente 
grandes y anónimos, sus vinos honestos son 
bastante únicos, gracias a su edición limitada, 
hechos a mano y con métodos de producción 
original. 
“Mis vinos reúnen lo mejor de mis dos mundos: 
vinos auténticos y de carácter, entre elegancia 
tipo burdeos y especias chilenas.” 
   Daniel Wiederkehr 
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